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1. Compozitie pentru fabricarea painii, care contine fdind de grau de calitatea intdi, drojdie, sare, ulei vegetal,
produs proteic de soia si apd, caracterizata prin aceea ca in calitate de produs proteic de soia se utilizeazd proteina de
soia alimentara praf, iar in calitate de ulei vegetal se utilizeaza ulei de soia, avand urmatorul raport al ingredientelor, kg
la 100 kg de faina de grau:

drojdie 1,5..25
sare 1,5

ulei de soia 0,5...2,0
proteind de soia alimentara praf 2,0...13,0
apa 54,9 ... 64,2

2. Procedeu de fabricare a péinii care include amestecarea ingredientelor compozitiei indicate in revendicarea 1,
fraimantarea si fermentarea aluatului, divizarea lui in semifabricate, dospirea si coacerea lui, caracterizat prin aceea ca
framantarea aluatului se efectueaza printr-un procedeu monofazic sau bifazic, totodata proteina de soia alimentara praf
se utilizeazd sub forma de amestec de apa in proportie de 1:(2,0 ... 2,5), care se mentine timp de 15 ... 45 min la
temperatura de 30 ... 40°C.



